
ENTRÉES / STARTERS
Pissaladière - 15

Caramelized tart onion with anchovies

Soupe à l’oignon, gratiné au comté frais - 16 
Onion soup au gratin with fresh Comté cheese

 
Carpaccio d’artichauts frais du Pays - 21 

Local artichokes carpaccio 

Chèvre rôti, endives, moutarde & miel aux noisettes - 16 
Roasted goat cheese, endives, mustard & hazelnut honey 

 
Poulpe en persillade - 19 

Octopus in parsley sauce 

SALADES / SALADS
Salade César au poulet - 21 
Classic Caesar salad with chicken 

Salade de poulpe persillé - 24 
Octopus salad with parsley 

PÂTES FRAÎCHES/ FRESH PASTA
Gnocchi à la truffe fraîche de saison - 28 

Gnocchi with fresh seasonal truffle 
 

Macaroni aubergine, saucisse & guanciale - 28 
Eggplant macaroni, sausage & guanciale 

 
Spaghetti, pesto de pistache & straciatella  - 26 

Spaghetti with pistachio pesto and straciatella 

Ravioles de “Royans” aux artichauts frais du pays persillés - 22 
“Royans” ravioli with fresh local artichokes & parsley

POISSONS / FISHES
Filet de loup de Méditerranée, sauce vierge confite, riz thaï & ratatouille - 28 

Mediterranean sea bass fillet, confit sauce, Thai rice & ratatouille

Cassolette de dorade safranée, rouille et pommes de terre vapeur  - 29 
Cassolette of saffron sea bream, rouille and steamed potatoes

Tartare de saumon frais, frites “maison” & mesclun - 27 
Salmon tartare, “homemade” french fries & mesclun salad

VIANDES / MEATS
Côte de bœuf, sauce au poivre,   

frites “maison” & mesclun {pour 2 pers} - 88 
Rib-eye steak pepper sauce, “homemade” French fries & mesclun salad

Rosbeef, jus de bœuf & purée “maison”  - 25 
Roast beef, meat gravy  & “homemade” mashed potatoes

Escalope de veau à la Milanaise & macaroni napolitaine - 32 
Milanese veal cutlet & napolitan macaroni

Epaule d’agneau confite, carotte, fenouil et purée maison  - 29 
“Angus” cube roll steak, morel sauce & “homemade” French fries

Daube de joue de bœuf, polenta - 27 
Beef cheek stew, polenta

Tartare de bœuf, frites & mesclun - 25 
Beef tartar, fries & mesclun

Nous tenons à la disposition de notre clientèle la traçabilité de toutes nos viandes et la liste des allergènes.

Salade mesclun - 6/9 
Mesclun salad 

 Small/large

Salade de Roquette  
& parmesan - 9 

Rocket Salad & Parmesan

Frites “maison” - 6/9 
“Homemade” French fries 

Small/large 

Purée “maison” - 7   
supp. truffe / extra truffle + 5 

“Homemade” mashed potatoes

Gratin dauphinois - 9 
Dauphinoise potatoes gratin

Ratatouille - 9
Tomatoes & vegetables stew

Riz thaï- 7 
Thaï rice

GARNITURES / SIDES

Marguerite - 15 
Sauce tomate, mozzarella fraîche,  

olives, origan

Reine - 17 
Sauce tomate, mozzarella fraîche,  

jambon, champignons

Napolitaine - 17 
Sauce tomate, mozzarella fraîche, anchois,  

olives, origan

Chorizo - 18 
Sauce tomate, chorizo, mozzarella fraîche,  

poivrons grillés, olives, origan 

Cannibale - 20 
Sauce tomate, mozzarella, bœuf haché,  

oignon rouge, olives, origan

4 fromages - 18 
Sauce tomate, mozzarella fraîche, 

 gorgonzola, chèvre, parmesan

Parma - 20 
Sauce tomate, mozzarella fraîche,  

jambon de parme, roquette, parmesan

Végétarienne - 18 
Sauce tomate, mozzarella fraîche,  

légumes grillés, olives, origan

Truffe - 29 
Crème, mozarella fraîche, roquette, parmesan, 

truffe fraîche 

La Montagnarde - 20 
Crème, pommes de terre, oignons, lardons, 

camembert, mozzarella

PIZZE




